
Szkolny zestaw podręczników dopuszczonych przez Dyrektora Szkoły 
przeznaczonych do kształcenia zawodowego w roku  2026-2027

Technikum nr 6
Podbudowa : szkoła podstawowa

w zawodzie technik hotelarstwa:
Przedmiot Klasa Autor Tytuł Wydawca Nr dopuszczenia

Bezpieczeństwo i higiena
pracy

I Janusz Cichy BHP w branży hotelarskiej WSiP
II Janusz Cichy BHP w branży hotelarskiej WSiP

Podstawy hotelarstwa

I Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

II Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

III Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

IV Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

V Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

Organizowanie usług
hotelarskich

I Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

II Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

III Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

Rezerwacja usług
hotelarskich

I Barbara Cymańska-
Garbowska,Danuta Witrykus, 
Grzegorz Wolak

Realizacja usług w recepcji-cz.1 WSiP

II Barbara Cymańska-
Garbowska,Danuta Witrykus, 
Grzegorz Wolak

Realizacja usług w recepcji-cz.1 WSiP

III Barbara Cymańska-Garbowska, 
Danuta Witrykus, Grzegorz 
Wolak

Realizacja usług w recepcji-cz.1 WSiP

Język angielski
zawodowy

I Materiał edukacyjny
II Materiał edukacyjny
III Materiał edukacyjny
IV Materiał edukacyjny
V Materiał edukacyjny

Organizacja pracy służby
pięter

I Witold Drogoń, Bożena 
Granecka-Wrzosek

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.2

WSiP



II Witold Drogoń, Bożena 
Granecka-Wrzosek

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.2

WSiP

III Witold Drogoń, Bożena 
Granecka-Wrzosek

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.2

WSiP

Przygotowanie i
podawanie śniadań

I Witold Drogoń, Bożena 
Granecka-Wrzosek

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.2

WSiP

II Witold Drogoń, Bożena 
Granecka-Wrzosek

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.2

WSiP

III Witold Drogoń, Bożena 
Granecka-Wrzosek

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.2

WSiP

Obsługa gości w recepcji

I Barbara Cymańska-Garbowska, 
Danuta Witrykus,Grzegorz 
Wolak

Realizacja usług w recepcji-cz.1 WSiP

II Barbara Cymańska-Garbowska, 
Danuta Witrykus, Grzegorz 
Wolak

Realizacja usług w recepcji-cz.1 WSiP

w zawodzie technik technologii żywności

Przedmiot Klasa Autor Tytuł Wydawca Nr dopuszczenia

Technika produkcji cukierniczej
I
II

Katarzyna Kocierz
Technika w
produkcji

cukierniczej
REA Tom I

Produkcja wyrobów
cukierniczych

I Magdalena Kaźmierczak
Technologie

produkcji
cukierniczej cz.1

WSiP 54/2013

Produkcja wyrobów
cukierniczych

II
III

Magdalena Kaźmierczak
Technologie

produkcji
cukierniczej cz.2

WSiP 54/2013

Bezpieczeństwo i higiena pracy
I brak

Materiał
edukacyjny

II brak
Materiał

edukacyjny



Podstawy przemysłu
spożywczego

I
II
III

Magdalena Kaźmierczak
Technologie

produkcji
cukierniczej cz.1

WSiP 54/2013

Język angielski zawodowy
III
IV

Materiał
edukacyjny

Technologie przetwórstwa
spożywczego

II
III

Praca zbiorowa Redakcja Ewa
Czarniecka- Skubina

Technologia
Żywności cz. 2

Technologie
kierunkowe tom

I

Format- AB
2011

ISBN 978-83-89184-36-8

IV
V

Praca zbiorowa Redakcja Ewa
Czarniecka- Skubina

Technologia
Żywności cz. 3

Technologie
kierunkowe tom

II

Format- AB 2011

Procesy produkcji  wyrobów
cukierniczych

I
Magdalena Kaźmierczak

Technologie
produkcji

cukierniczej cz.1
WSiP 

54/2013

II
III

Magdalena Kaźmierczak
Technologie

produkcji
cukierniczej cz.2

Nadzorowanie produkcji
wyrobów spożywczych

IV
V

-
Materiał

edukacyjny

Analiza żywności
IV
V

-
Materiał

edukacyjny

w zawodzie technik usług kelnerskich

Przedmiot Klasa Autor Tytuł Wydawca
Nr

dopuszczenia

Podstawy żywienia I
Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna, 

Beata Przygoda, Beata Sińska, 
Halina Turlejska

Organizacja
żywienia i usług
gastronomiczny

ch. Zasady
żywienia. 

WSiP Rok 2020

Bezpieczeństwo i higiena pracy I -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------

Wyposażenie zakładów
gastronomicznych

I -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------



Technologia gastronomiczna
I

---------------------- Materiały edukacyjne ------------ ----------

Sporządzanie potraw i napojów I -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------

Podstawy żywienia II -----------------------
----------------------

--------
------------ ----------------

Wyposażenie zakładów
gastronomicznych

II -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------

Język angielski zawodowy II -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------

Technologia gastronomiczna
II

Materiał edukacyjny

Obsługa konsumenta
II

Renata Szajna
Danuta Ławniczak

Obsługa kelnerska
cz.1

Obsługa kelnerska
cz.2

WSiP
Rok 2013
Rok 2014

Obsługa gości indywidualnych
II

Renata Szajna
Danuta Ławniczak

Obsługa kelnerska
cz.1

Obsługa kelnerska
cz.2

WSiP
Rok 2013
Rok 2014

Język angielski zawodowy III -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------

Obsługa konsumenta III
Renata Szajna

Danuta Ławniczak

Obsługa kelnerska
cz.1

Obsługa kelnerska
cz.2

WSiP
Rok 2013
Rok 2014

Usługi kelnerskie III
Renata Szajna

Danuta Ławniczak

Usługi kelnerskie
Ćwiczenia:

Organizowanie
usług kelnerskich

WSIP Rok 2015

Obsługa gości indywidualnych III
Renata Szajna

Danuta Ławniczak

Obsługa kelnerska
cz.1

Obsługa kelnerska
cz.2

WSiP
Rok 2013
Rok 2014

Informatyka w gastronomii III -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------

Język angielski zawodowy IV -----------
Materiał

edukacyjny
--------------- --------

Usługi kelnerskie IV Renata Szajna
Danuta Ławniczak

Usługi kelnerskie
Ćwiczenia:

Organizowanie

WSIP Rok 2015



usług kelnerskich

Marketing IV -----------
 Materiały

edukacyjne
--------------- --------

Organizowanie przyjęć
okolicznościowych

IV
Renata Szajna

Danuta Ławniczak

Usługi kelnerskie
Ćwiczenia:

Organizowanie
usług kelnerskich

WSIP Rok 2015

Rozliczanie usług kelnerskich IV ----------- Materiały edukacyjne --------------- --------

Usługi kelnerskie V ----------- -------------- --------------- --------

Organizowanie przyjęć
okolicznościowych

V ----------- -------------- --------------- --------

Rozliczanie usług kelnerskich V -------------
 Materiały

edukacyjne
---------------- --------------------

w zawodzie technik żywienia i usług gastronomicznych

Przedmiot Klasa Autor Tytuł Wydawca Nr dopuszczenia

Wyposażenie zakładów
gastronomicznych

I Materiał edukacyjny

Bezpieczeństwo i higiena pracy I Piotr Dominik
BHP w branży

gastronomicznej
WSiP



Technologia gastronomiczna I

Małgorzata Konarzewska

Technologia
gastronomiczna z

towaroznawstwem -
podręcznik cz.1
Przygotowanie i

wydawanie potraw

WSiP

Danuta Arcipowska, Małgorzata
Konarzewska

Zeszyt
GASTROnomiczny.
Zeszyt ćwiczeń do

nauki zawodu technik
żywienia i usług

gastronomicznych.
HGT.02. Część 1

Procesy technologiczne I
Iwona Namysław,

Lidia Górska

Procesy
technologiczne w

gastronomii. Zeszyt
ćwiczeń część 1.

Wsip/ rea

Podstawy żywienia II Beata Przygoda, Beata Sińska,

Organizacja żywienia
i usług

gastronomicznych.
Cz.1 

Podręcznik
hybrydowy

WSiP

Wyposażenie zakładów
gastronomicznych

II
Materiał edukacyjny

Bezpieczeństwo i higiena pracy II Piotr Dominik
BHP w branży

gastronomicznej
WSiP

Technologia gastronomiczna II

Małgorzata Konarzewska

Technologia
gastronomiczna z

towaroznawstwem -
podręcznik cz.1
Przygotowanie i

wydawanie potraw
WSiP

Małgorzata Konarzewska,
Danuta Arcipowska

Zeszyt
GASTROnomiczny.
Zeszyt ćwiczeń do

nauki zawodu technik
żwienia i usług

gastronomicznych.
HGT.02. Część 2



Procesy technologiczne II Iwona Namysław,Lidia Górska

Procesy
technologiczne w

gastronomii. Zeszyt
ćwiczeń część 1,2

Wsip/rea

Podstawy żywienia III Beata Przygoda, Beata Sińska,

Organizacja żywienia
i usług

gastronomicznych.
Cz.1 

Podręcznik
hybrydowy

WSiP

Obsługa konsumenta

III
Renata Szajna

Danuta Ławniczak
Usługi

gastronomiczne
Wsip/rea

IV
Renata Szajna

Danuta Ławniczak
Usługi

gastronomiczne
Wsip/rea

Technologia gastronomiczna III Małgorzata Konarzewska

Technologia
gastronomiczna z

towaroznawstwem -
podręcznik cz.2
Przygotowanie i

wydawanie potraw

Wsip

Procesy technologiczne III
Iwona Namysław,

Lidia Górska

Procesy
technologiczne w

gastronomii. Zeszyt
ćwiczeń część 2

Wsip

Organizacja produkcji III Anna Kmiołek
Organizacja produkcji

gastronomicznej
Wsip

Planowanie Żywienia IV ------------------------ Materiały Edukacyjne

Planowanie Produkcji IV ------------------------- Materiały Edukacyjne

Systemy obsługi informatycznej IV    …..................................... Materiały Edukacyjne

Planowanie Żywienia V ------------------------ Materiały Edukacyjne

Planowanie Produkcji V ------------------------- Materiały Edukacyjne



w zawodzie technik organizacji turystyki

Przedmiot

K
la
s
a

Autor Tytuł Wydawca Nr dopuszczenia

Język obcy zawodowy I Materiały dydaktyczne
Materiały

dydaktyczne

Bezpieczeństwo i higiena pracy I Materiał dydaktyczny
Materiał

dydaktyczny

Podstawy turystyki I Grażyna Leszka
Podstawy
turystyki

WSiP 2019

Kalkulowanie kosztów  imprez i usług
turystycznych

I
Maria Napiórkowska-Gzula,

Barbara Steblik

Przygotowanie
imprez i

usług
turystyczny
ch cz.1 i 2

WSiP 2019

Rezerwacja imprez i usług turystycznych
I Materiał dydaktyczny

Materiały
dydaktyczne

 

Programowanie imprez turystycznych I Maria Napiórkowska-Gzula,
Przygotowanie

imprez i
usług

WSiP 2019



Barbara Steblik
turystyczny
ch cz.1 i 2

Język obcy zawodowy II Materiały dydaktyczne
Materiały

dydaktyczne

Bezpieczeństwo i higiena pracy II Materiał dydaktyczny
Materiał

dydaktyczny

Podstawy turystyki II Grażyna Leszka Podstawy turystyki WSiP 2019

Kalkulowanie kosztów  imprez i usług
turystycznych

II
Maria Napiórkowska-Gzula,

Barbara Steblik

Przygotowanie
imprez i

usług
turystyczny
ch cz.1 i 2

WSiP 2019

Rezerwacja imprez i usług turystycznych II Materiały dydaktyczne
Materiały

dydaktyczne

Programowanie imprez turystycznych II
Maria Napiórkowska-Gzula,

Barbara Steblik

Przygotowanie
imprez i

usług
turystyczny
ch cz.1 i 2

WSiP 2019

Język obcy zawodowy III Materiały dydaktyczne
Materiały

dydaktyczne

Podstawy turystyki III Grażyna Leszka Podstawy turystyki WSiP 2019



Programowanie imprez turystycznych III
Maria Napiórkowska-Gzula,

Barbara Steblik

Przygotowanie
imprez i

usług
turystyczny
ch cz.1 i 2

WSiP 2019

Organizowanie informacji turystycznej
III Materiał dydaktyczny

Materiały
dydaktyczne

 

Sprzedaż imprez i usług turystycznych
III Materiał dydaktyczny

Materiały
dydaktyczne

 

Realizacja imprez i usług turystycznych
III Materiał dydaktyczny

Materiały
dydaktyczne

 

Język obcy zawodowy
I
V

Materiał dydaktyczny
Materiały

dydaktyczne

Podstawy turystyki
I
V

Grażyna Leszka
Podstawy
turystyki

WSiP 2019

Organizowanie informacji turystycznej
I
V

Materiały dydaktyczne
Materiały

dydaktyczne

Sprzedaż imprez i usług turystycznych
I
V

Materiały dydaktyczne
Materiały

dydaktyczne

Realizacja imprez i usług turystycznych
I
V

Materiały dydaktyczne
Materiały

dydaktyczne



Rozliczanie imprez i usług turystycznych
I
V

Materiały dydaktyczne
Materiały

dydaktyczne

Język obcy zawodowy
V Materiały dydaktyczne

Materiały
dydaktyczne

Podstawy turystyki
V Grażyna Leszka

Podstawy
turystyki

WSiP 2019

Organizowanie informacji turystycznej
V Materiały dydaktyczne

Materiały
dydaktyczne

Sprzedaż imprez i usług turystycznych
V Materiały dydaktyczne

Materiały
dydaktyczne

Realizacja imprez i usług turystycznych
V Materiały dydaktyczne Materiały

dydaktyczne

Rozliczanie imprez i usług turystycznych V Materiały dydaktyczne
Materiały

dydaktyczne
 

w zawodzie: technik ochrony środowiska

Przedmiot Autor Tytuł Wydawca Nr dopuszczenia



Bezpieczeństwo i higiena pracy
Materiały edukacyjne

Materiały
edukacyjne

Stan i zasoby środowiska
B. Dobrzańska, G.

Dobrzański, D. Kiełczewski

Ochrona
środowiska

Przyrodnicze
go

PWN 2008

Laboratorium badania komponentów środowiska
Materiały edukacyjne

Materiały
edukacyjne

Działalność gospodarcza
 Materiały edukacyjne

 Materiały
edukacyjne

Stan i zasoby środowiska
B. Dobrzańska, G.

Dobrzański, D. Kiełczewski

Ochrona
środowiska

Przyrodniczego
PWN 2008

Język angielski zawodowy Materiały edukacyjne
Materiały

edukacyjne

Laboratorium badania komponentów środowiska Materiały edukacyjne
Materiały

edukacyjne

Pracownia ochrony środowiska Materiały edukacyjne
Materiały

edukacyjne

Technologia informacyjna w kształceniu zawodowym
Materiały edukacyjne

Materiały
edukacyjne

Działalność gospodarcza
Materiały edukacyjne

Materiały
edukacyjne



Stan i zasoby środowiska
B. Dobrzańska, G.

Dobrzański, D. Kiełczewski

Ochrona
środowiska

Przyrodniczego
PWN 2008

Ochrona wód
Materiały

edukacyjne

Gospodarka odpadami oraz ochrona gleb
Materiały

edukacyjne

Język angielski zawodowy Materiały edukacyjne
Materiały

edukacyjne

Laboratorium badania komponentów środowiska Materiały edukacyjne
Materiały

edukacyjne

Pracownia ochrony środowiska
Materiały edukacyjne

Materiały
edukacyjne

Technologia informacyjna w kształceniu zawodowym
Materiały edukacyjne

Materiały
edukacyjne

Ochrona wód
Materiały edukacyjne

Materiały
edukacyjne

Ochrona powietrza oraz ochrona przed hałasem i
drganiami

Materiały edukacyjne
Materiały

edukacyjne

Gospodarka odpadami oraz ochrona gleb
Materiały edukacyjne

Materiały
edukacyjne

Pracownia ochrony środowiska Materiały edukacyjne Materiały



edukacyjne

Ochrona wód
Materiały edukacyjne

Materiały
edukacyjne

Ochrona powietrza oraz ochrona przed hałasem i
drganiami

Materiały edukacyjne
Materiały

edukacyjne

Gospodarka odpadami oraz ochrona gleb
Materiały edukacyjne

Materiały
edukacyjne

Pracownia ochrony środowiska
Materiały edukacyjne

Materiały
edukacyjne



BRANŻOWA SZKOŁA  I STOPNIA
Podbudowa: szkoła podstawowa

w zawodzie CUKIERNIK

Przedmiot Klasa Autor Tytuł Wydawca
Nr

dopuszczenia

Podstawy przemysłu spożywczego I Magdalena Kaźmierczak
Technologie 
produkcji 
cukierniczej cz. 1

WSiP 54/2013 

Bezpieczeństwo i higiena pracy I
Materiał 
edukacyjny

Produkcja wyrobów cukierniczych II Magdalena Kaźmierczak

Technologie 
produkcji 
cukierniczej cz. 1
i 2

WSiP 54/2013 

Podstawy przemysłu spożywczego II Magdalena Kaźmierczak
Technologie 
produkcji 
cukierniczej cz. 1

WSiP 54/2013 

Technika w produkcji cukierniczej II Katarzyna Kocierz 

Technika w 
produkcji 
cukierniczej Tom 
I

WSiP 83/2013

Produkcja wyrobów cukierniczych III Magdalena Kaźmierczak

Technologie 
produkcji 
cukierniczej cz.  
2

WSiP 54/2013

Podstawy przemysłu spożywczego III Magdalena Kaźmierczak
Technologie 
produkcji 
cukierniczej cz. 1

WSiP 54/2013

Technika w produkcji cukierniczej III Katarzyna Kocierz

Technika w 
produkcji 
cukierniczej Tom 
I

WSiP 83/2013

Język niemiecki zawodowy III
Materiał 
edukacyjny



w zawodzie KELNER

Przedmiot

K
la
s
a

Autor Tytuł Wydawca Nr dopuszczenia

Podstawy żywienia I Dorota Czerwińska 
Zasady

żywienia, cz.1 i
2

WSiP Rok 2015

bezpieczeństwo i higiena pracy I -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------

Wyposażenie techniczne II -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------

Język angielski zawodowy II -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------

Technologia gastronomiczna II -------------
Materiał

edukacyjny

Obsługa konsumenta II
Renata Szajna

Danuta Ławniczak

Obsługa
kelnerska

cz.1
Obsługa

kelnerska
cz.2

WSiP
Rok 2013
Rok 2014

Wyposażenie techniczne III -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------

Język angielski zawodowy III -------------
Materiał

edukacyjny
--------- -----------------

Technologia gastronomiczna III
------------- Materiał

edukacyjny

Obsługa konsumenta III
Renata Szajna

Danuta Ławniczak

Obsługa
kelnerska

cz.1
Obsługa

kelnerska
cz.2

WSiP
Rok 2013
Rok 2014



w zawodzie kucharz 

Przedmiot Klasa Autor Tytuł Wydawca
Nr

dopuszczenia

Technologia gastronomiczna I Małgorzata Konarzewska

Technologia
gastronomiczna z

towaroznawstwem -
podręcznik cz.1
Przygotowanie i
wydawanie dań

WSiP Rok 2019

Bezpieczeństwo i higiena pracy I Piotr Dominik
BHP w branży

gastronomicznej
WSiP

Technologia gastronomiczna II Małgorzata Konarzewska

Technologia
gastronomiczna z

towaroznawstwem -
podręcznik cz.1, cz.2

Przygotowanie i
wydawanie potraw

WSiP Rok 2019

Wyposażenie zakładów gastronomicznych II
-------------

Materiał edukacyjny
-------------

Procesy technologiczne w gastronomii II
Iwona Namysław

Lidia Górska

Procesy
technologiczne w

gastronomii
cz.1 i cz.2

WSiP

Obsługa konsumenta II Materiał edukacyjny

Podstawy żywienia III Dorota Czerwińska Zasady żywienia WSiP/Rea

Technologia gastronomiczna III Małgorzata Konarzewska Technologia
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wydawanie potraw

Procesy technologiczne w gastronomii III
Iwona Namysław

Lidia Górska

Procesy
technologiczne w
gastronomii cz.2

WSiP

Język niemiecki zawodowy III Materiał edukacyjny

w zawodzie pracownik obsługi hotelowej:
Przedmiot Klasa Autor Tytuł Wydawca Nr dopuszczenia
Bezpieczeństwo i higiena 
pracy

I Janusz Cichy BHP w branży hotelarskiej WSiP
II Janusz Cichy BHP w branży hotelarskiej WSiP

Podstawy hotelarstwa

I Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

II Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

III Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

IV Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

V Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

Organizowanie usług 
hotelarskich

I Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

II Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

III Bożena Gradecka-Wrzosek, 
Witold Drogoń

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.1

WSiP

Organizacja pracy służby I Witold Drogoń, Bożena Obsługa gości w obiekcie świadczącym WSiP



pięter

Granecka-Wrzosek usługi hotelarskie-cz.2
II Witold Drogoń, Bożena 

Granecka-Wrzosek
Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.2

WSiP

III Witold Drogoń, Bożena 
Granecka-Wrzosek

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.2

WSiP

Przygotowanie i podawanie
śniadań

I Witold Drogoń, Bożena 
Granecka-Wrzosek

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.2

WSiP

II Witold Drogoń, Bożena 
Granecka-Wrzosek

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.2

WSiP

III Witold Drogoń, Bożena 
Granecka-Wrzosek

Obsługa gości w obiekcie świadczącym 
usługi hotelarskie-cz.2

WSiP
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