Szkolny zestaw podrecznikéw dopuszczonych przez Dyrektora Szkoty
przeznaczonych do ksztatcenia zawodowego w roku 2026-2027

Technikum nr 6

Podbudowa : szkota podstawowa

w zawodzie technik hotelarstwa:

pieter

Granecka-Wrzosek

ustugi hotelarskie-cz.2

Przedmiot Klasa Autor Tytut Wydawca Nr dopuszczenia
Bezpieczenstwo i higiena | |Janusz Cichy BHP w branzy hotelarskiej WSIiP
pracy Il |Janusz Cichy BHP w branzy hotelarskiej WSiP
|  |Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym  |WSIP
Witold Drogon ustugi hotelarskie-cz.1
Il |Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym  |WSIP
Witold Drogon ustugi hotelarskie-cz.1
Il |Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym  |WSIP
Podstawy hotelarstwa Wi . . .
itold Drogon ustugi hotelarskie-cz.1
IV  |Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym  |WSIP
Witold Drogon ustugi hotelarskie-cz.1
V  |Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie Swiadczagcym  |WSIP
Witold Drogon ustugi hotelarskie-cz.1
|  |Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczagcym  |WSIP
Witold Drogoh ustugi hotelarskie-cz.1
Organizowanie ustug Il |Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczagcym  |WSIP
hotelarskich Witold Drogoh ustugi hotelarskie-cz.1
Il |Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym  |WSIP
Witold Drogoh ustugi hotelarskie-cz.1
|  |Barbara Cymanska- Realizacja ustug w recepcji-cz.1 WSiP
Garbowska,Danuta Witrykus,
Grzegorz Wolak
Rezerwacja ustug Il |Barbara Cymanska- Realizacja ustug w recepcji-cz.1 WSiP
h . Garbowska,Danuta Witrykus,
otelarskich
Grzegorz Wolak
Il |Barbara Cymanska-Garbowska, |[Realizacja ustug w recepcji-cz.1 WSIiP
Danuta Witrykus, Grzegorz
Wolak
I Materiat edukacyjny
. . Il Materiat edukacyjny
Jez@sgg@skl i Materiat edukacyjny
[\ Materiat edukacyjny
\% Materiat edukacyjny
Organizacja pracy stuzby | |Witold Drogon, Bozena Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym  |WSIP




Il |Witold Drogon, Bozena Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym  |WSIP

Granecka-Wrzosek ustugi hotelarskie-cz.2
Il |Witold Drogon, Bozena Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym  |WSIP

Granecka-Wrzosek ustugi hotelarskie-cz.2
| |Witold Drogon, Bozena Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym  |WSIP

Granecka-Wrzosek ustugi hotelarskie-cz.2
Przygotowanie i Il |Witold Drogon, Bozena Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym  |WSIP

podawanie sniadan Granecka-Wrzosek ustugi hotelarskie-cz.2
Il |Witold Drogon, Bozena Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym  |WSIP

Granecka-Wrzosek ustugi hotelarskie-cz.2
| |Barbara Cymanska-Garbowska, |Realizacja ustug w recepcji-cz.1 WSiP

Danuta Witrykus,Grzegorz
Obstuga gosci w recepciji Wolak

Il |Barbara Cymanska-Garbowska, [Realizacja ustug w recepcji-cz.1 WSiP

Danuta Witrykus, Grzegorz

\Wolak

w zawodzie technik technologii zywnosci

Przedmiot Klasa Autor Tytut Wydawca Nr dopuszczenia
| Technika w
Technika produkcji cukierniczej I Katarzyna Kocierz produkcji REA Tom |
cukierniczej
Produkcja wyrobéw Technologie
S I Magdalena Kazmierczak produkcji WSiP 54/2013
cukierniczych A
cukierniczej cz.1
. . . Technologie
Produkcja wyrobéw Il Magdalena Kazmierczak produkg WSiP 54/2013

cukierniczych Il S
cukierniczej cz.2

Materiat
I brak .
. . N edukacyjny
Bezpieczenstwo i higiena pracy -
I brak Materiat

edukacyjny




Podstawy przemystu

Technologie

. I Magdalena Kazmierczak produkc;ji WSiP 54/2013
spozywczego A
I cukierniczej cz.1
Jezyk angielski zawodowy i Materiaf
\% edukacyjny
_Technologia
I Praca zbiorowa Redakcja Ewa 2yariosel ¢z 2 Format. AB 2011
1 Czarniecka- Skubina ki 9 ISBN 978-83-89184-36-8
ierunkowe tom
Technologie przetwérstwa |
spozywczego Technologia
. . Zywnosci cz. 3
W Praca zbiorowa Redakcja Ewa Technologie Format- AB 2011
Czarniecka- Skubina .
V kierunkowe tom
Il
Technologie
. . I Magdalena Kazmierczak Pro‘.j“kc.l' 54/2013
Procesy produkcji wyrobow cukierniczej cz.1 WSsip
cukierniczych I Technologie
i Magdalena Kazmierczak produkgji
cukierniczej cz.2
Nadzorowanie produkcji v ) Materiat
wyrobow spozywczych V edukacyjny
Analiza zywnosci v - Materiaf
\Y edukacyjny
w zawodzie technik ustug kelnerskich
Przedmiot Klasa Autor Tytut Wydawca Nr .
dopuszczenia
Organizacja
Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna, zywienia i ustug
Podstawy zywienia I Beata Przygoda, Beata Sinska, gastronomiczny WSIiP Rok 2020

Halina Turlejska ch. Zasady
zywienia.
Bezpieczenstwo i higiena pracy e Materigi --------------------------
edukacyjny
Wyposazenie zaktaddéw Materiat

gastronomicznych

edukacyjny




Technologia gastronomiczna

Materiaty edukacyjne

Sporzadzanie potraw i napojow I Materiat |
edukacyjny
Podstawy zywienia e I O s
Wyposazenie zaktadow T Materiat | L
gastronomicznych edukacyjny
Co Materiat
Jezyk angielski zawodowy | et edukacyry | 0 T | T
Technologia gastronomiczna Materiat edukacyjny

Obstuga kelnerska

Renata Szajna cz.1 . Rok 2013
Obstuga konsumenta Il Danuta tawniczak Obstuga kelnerska wsiP Rok 2014
cz.2
Obstuga kelnerska
s . Renata Szajna cz.1 . Rok 2013
Obstuga gosci indywidualnych Il Danuta tawniczak Obstuga kelnerska wsiP Rok 2014
cz.2
. . Materiat
Jezyk angielski zawodowy m e edukacyry | 0000 T |
Obstuga kelnerska
Renata Szajna cz.1 ; Rok 2013
Obsfuga konsumenta . Danuta tawniczak Obstuga kelnerska WSiP Rok 2014
cz.2
Ustugi kelnerskie
Ustugi kelnerskie I Renata Szajna Cwiczenia: WSIP Rok 2015
Danuta tawniczak Organizowanie
ustug kelnerskich
Obstuga kelnerska
s . Renata Szajna cz.1 . Rok 2013
Obstuga gosci indywidualnych i Danuta tawniczak Obstuga kelnerska wsiP Rok 2014
cz.2
. Materiat
Informatyka w gastronomii m e edukacyry | 0 T | T
: . Materiat
Jezyk angielski zawodowy v 1 e edukacyiny | 000 T | T
Ustugi kelnerskie v Renata Szajna Ustugi kelnerskie WSIP Rok 2015
Danuta tawniczak Cwiczenia:

Organizowanie




ustug kelnerskich

. Materiaty
Marketing v | e edukacyjpe | 0 T |
Ustugi kelnerskie
. : - Renata Szajna Cwiczenia:
Organ!zowap|§ przyjec v Danuta tawniczak Organizowanie WSIP Rok 2015
okolicznosciowych .
ustug kelnerskich
Rozliczanie ustug kelnerskich v | e Materiaty edukacyjne| e | e
Ustugi kelnerskie v | e e e e
Organizowanie przyje¢ v | e e
okolicznosciowych
Rozliczanie ustug kelnerskich vV | e Matenqiy ------------------------------------
edukacyjne
w zawodzie technik zywienia i ustug gastronomicznych
Przedmiot Klasa Autor Tytut Wydawca Nr dopuszczenia
Wyposazeme_ zakiadow I Materiat edukacyjny
gastronomicznych
Bezpieczenstwo i higiena pracy I Piotr Dominik BHP w branzy WSIiP

gastronomicznej




Technologia gastronomiczna

Matgorzata Konarzewska

Technologia
gastronomiczna z
towaroznawstwem -
podrecznik ¢cz.1
Przygotowanie i
wydawanie potraw

Danuta Arcipowska, Matgorzata
Konarzewska

Zeszyt
GASTROnNomiczny.
Zeszyt ¢wiczen do

nauki zawodu technik
zywienia i ustug
gastronomicznych.
HGT.02. Czes¢ 1

WSIiP

Procesy technologiczne

Iwona Namystaw,
Lidia Gorska

Procesy
technologiczne w
gastronomii. Zeszyt
¢wiczen czes¢ 1.

Wsip/ rea

Podstawy zywienia

Beata Przygoda, Beata Sinska,

Organizacja zywienia
i ustug
gastronomicznych.
CzA1
Podrecznik
hybrydowy

WSiP

Wyposazenie zaktadow
gastronomicznych

Materiat edukacyjny

Bezpieczenstwo i higiena pracy

Piotr Dominik

BHP w branzy
gastronomicznej

WSiP

Technologia gastronomiczna

Matgorzata Konarzewska

Technologia
gastronomiczna z
towaroznawstwem -
podrecznik ¢z.1
Przygotowanie i
wydawanie potraw

Matgorzata Konarzewska,
Danuta Arcipowska

Zeszyt
GASTROnNomiczny.
Zeszyt ¢wiczen do

nauki zawodu technik
zwienia i ustug
gastronomicznych.
HGT.02. Czesc¢ 2

WSiP




Procesy technologiczne

Iwona Namystaw,Lidia Gérska

Procesy
technologiczne w
gastronomii. Zeszyt
¢wiczen czes¢ 1,2

Wsip/rea

Podstawy zywienia

Beata Przygoda, Beata Sinska,

Organizacja zywienia
i ustug
gastronomicznych.
CzA1
Podrecznik
hybrydowy

WSiP

Obstuga konsumenta

Renata Szajna
Danuta tawniczak

Ustugi
gastronomiczne

Wsip/rea

Renata Szajna
Danuta tawniczak

Ustugi
gastronomiczne

Wsip/rea

Technologia gastronomiczna

Matgorzata Konarzewska

Technologia
gastronomiczna z
towaroznawstwem -
podrecznik ¢cz.2
Przygotowanie i
wydawanie potraw

Wsip

Procesy technologiczne

Iwona Namystaw,
Lidia Gorska

Procesy
technologiczne w
gastronomii. Zeszyt
éwiczen czesc 2

Wsip

Organizacja produkgiji

Anna Kmiotek

Organizacja produkcji
gastronomicznej

Wsip

Planowanie Zywienia

Materiaty Edukacyjne

Planowanie Produkcji

Materiaty Edukacyjne

Systemy obstugi informatycznej

Materiaty Edukacyjne

Planowanie Zywienia

Materiaty Edukacyjne

Planowanie Produkcji

Materiaty Edukacyjne




w zawodzie technik organizacji turystyki

Programowanie imprez turystycznych

ustug

K
Przedmiot I: Autor Tytut Wydawca Nr dopuszczenia
a
Jezyk obcy zawodowy | Materiaty dydaktyczne Materiaty
dydaktyczne
Bezpieczenstwo i higiena pracy I Materiat dydaktyczny Materiat
dydaktyczny
Podstawy turystyki I Grazyna Leszka Podstawy WSIiP 2019
turystyki
Przygotowanie
. . imprez i
M N kowska-Gzula, .
Kalkulowanie kosztéow imprez i ustug | ana B:fblg;aoggbik zuia ustug WSiP 2019
turystycznych turystyczny
chcz1i2
. Materiaty
I Materiat dydakt
Rezerwacja imprez i ustug turystycznych ateriai dydaxtyczny dydaktyczne
Przygotowanie
| Maria Napiorkowska-Gzula, imprez i WSIiP 2019




Barbara Steblik

turystyczny

chcz1i?2
. Materiaty
Jezyk obcy zawodowy Il Materiaty dydaktyczne dydaktyczne
Bezpieczenstwo i higiena pracy Il Materiat dydaktyczny Materiat
dydaktyczny
Podstawy turystyki Il Grazyna Leszka Podstawy turystyki WSIP 2019
Przygotowanie
. A . . . imprez i
Kalkulowanie kosztéw imprez i ustug Maria Napiorkowska-Gzula, .
Il . ustug WSIiP 2019
turystycznych Barbara Steblik
turystyczny
chcz1i2
L. . . Materiaty
Rezerwacja imprez i ustug turystycznych Il Materiaty dydaktyczne dydaktyczne
Przygotowanie
. . imprez i
. Maria Napiorkowska-Gzula, .
Programowanie imprez turystycznych Il Barbara Steblik ustug WSIiP 2019
turystyczny
chcz1i2
Jezyk obcy zawodowy i Materiaty dydaktyczne Materialy
dydaktyczne
Podstawy turystyki [ Grazyna Leszka Podstawy turystyki WSIP 2019




Przygotowanie

Programowanie imprez turystycznych 1 Maria Napiorkowska-Gzula, In;r;rSZI WSIiP 2019
9 P ystyezny Barbara Steblik 9
turystyczny
chcz1i2
. Materiaty
1] Materiat dydakt
Organizowanie informacji turystycznej atenat dyaaktyczny dydaktyczne
. Materiaty
1] Materiat dydakt
Sprzedaz imprez i ustug turystycznych atenai dydaktyczny dydaktyczne
. Materiaty
1] Materiat kt
Realizacja imprez i ustug turystycznych ateriat dydaktyczny dydaktyczne
I . Materiaty
Jezyk obcy zawodowy \ Materiat dydaktyczny dydaktyczne
I . Podstawy .
G Leszk ; WSIP 2019
Podstawy turystyki \ razyna Leszka turystyki :
I , Materiaty
Materiat kt
Organizowanie informacji turystycznej \Y aterialy dydaktyczne dydaktyczne
I , Materiaty
Materiaty dydakt
Sprzedaz imprez i ustug turystycznych \ atenaly dydaktyczne dydaktyczne
I . Materiaty
M t k
Realizacja imprez i ustug turystycznych \ aterialy dydaktyczne dydaktyczne




Materiaty

Rozliczanie imprez i ustug turystycznych Materiaty dydaktyczne dydaktyczne
Jezyk obcy zawodowy Materialy dydaktyczne d)ll\(/ljgﬁglica?rlwe
Podstawy turystyk Grazyna Leszka F;Sr‘ilsstg,";?’ WsiP 2019
Organizowanie informacji turystycznej Materiaty dydaktyczne d;\(/lnget;/ic?%e
Sprzedaz imprez i ustug turystycznych Materiaty dydaktyczne d)ll\(/ljgﬁglica?rlwe
Realizacja imprez i ustug turystycznych Materiaty dydaktyczne d%gtg;/ii); e
Rozliczanie imprez i ustug turystycznych Materiaty dydaktyczne d%iﬁ?ﬁ%e
w zawodzie: technik ochrony srodowiska
Przedmiot Autor Tytut Wydawca Nr dopuszczenia




Materiaty edukacyjne

Materiaty

Bezpieczenstwo i higiena pracy edukacyjne
Ochrona
_ ] _ B. I?ob_rzanslfa, G. . SI’OdOWIS.ka PWN 2008
Stan i zasoby $rodowiska Dobrzanski, D. Kietczewski Przyrodnicze
go
. . Materiaty
Materiaty eduk .
Laboratorium badania komponentéw srodowiska aterialy edukacyjne edukacyjne
. . Materiaty
Materiaty eduk '
Dziatalnos$¢ gospodarcza alerialy edukacyne edukacyjne
. Ochrona
B. Dobrzanska, G. Srodowiska PWN 2008

Stan i zasoby srodowiska

Dobrzanski, D. Kietczewski

Przyrodniczego

. . . . Materiaty
Jezyk angielski zawodowy Materiaty edukacyjne edukacyjne
. . . . . . Materiaty
Laboratorium badania komponentéw srodowiska Materiaty edukacyjne edukacyjne
Pracownia ochrony srodowiska Materiaty edukacyjne Material’ry
edukacyjne
Materiaty edukacyjne elélﬂjlizgafrxe
Technologia informacyjna w ksztatceniu zawodowym Yl
. . Materiaty
Materiaty eduk .
Dziatalno$¢ gospodarcza aterialy edukacyjne edukacyjne




Stan i zasoby srodowiska

B. Dobrzanska, G.
Dobrzanski, D. Kietczewski

Ochrona
Srodowiska
Przyrodniczego

PWN

2008

Ochrona wéd Matenafry
edukacyjne
Gospodarka odpadami oraz ochrona gleb Matenafry
edukacyjne
Jezyk angielski zawodowy Materiaty edukacyjne Materiaty
edukacyjne
Laboratorium badania komponentéw srodowiska Materiaty edukacyjne Matena.’ry
edukacyjne
. . Materiaty
Materiaty eduk .
Pracownia ochrony srodowiska aterialy edukacyjne edukacyjne
. . Materiaty
Materiaty eduk .
Technologia informacyjna w ksztatceniu zawodowym aterialy edukacyine edukacyjne
. . Materiaty
Ochrona wod Materiaty edukacyjne edukacyjne
. . . . Materiaty
Ochrona powietrza oraz ochrona przed hatasem i Materiaty edukacyjne i
o edukacyjne
drganiami
. . Materiaty
Materiaty eduk )
Gospodarka odpadami oraz ochrona gleb atenialy edukacyjne edukacyjne
Pracownia ochrony $rodowiska Materiaty edukacyjne Materiaty




edukacyjne

. . Materiaty
Ochrona wod Materiaty edukacyjne edukacyjne
. . . . Materiaty
Ochrona powietrza oraz ochrona przed hatasem i Materiaty edukacyjne i
o edukacyjne
drganiami
. . Materiaty
Materiaty edukacyjne .
Gospodarka odpadami oraz ochrona gleb 1aty edukacyl edukacyjne
. . Materiaty
Materiaty edukacyjne .
Pracownia ochrony srodowiska 1aty edukacyl edukacyjne




BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA
Podbudowa: szkota podstawowa

w zawodzie CUKIERNIK

Przedmiot

Klasa

Autor

Tytut

Wydawca

Nr
dopuszczenia

Podstawy przemystu spozywczego

Magdalena Kazmierczak

Technologie
produkcji
cukierniczej cz. 1

WSIiP

54/2013

Bezpieczenstwo i higiena pracy

Materiat
edukacyjny

Produkcja wyrobéw cukierniczych

Magdalena Kazmierczak

Technologie
produkcji
cukierniczej cz. 1
i 2

WSIiP

54/2013

Podstawy przemystu spozywczego

Magdalena Kazmierczak

Technologie
produkcji
cukierniczej cz. 1

WSIiP

54/2013

Technika w produkcji cukierniczej

Katarzyna Kocierz

Technika w
produkcji
cukierniczej Tom
I

WSIiP

83/2013

Produkcja wyrobow cukierniczych

Magdalena Kazmierczak

Technologie
produkcji
cukierniczej cz.
2

WSIiP

54/2013

Podstawy przemystu spozywczego

Magdalena Kazmierczak

Technologie
produkcji
cukierniczej cz. 1

WSIiP

54/2013

Technika w produkcji cukierniczej

Katarzyna Kocierz

Technika w
produkcji
cukierniczej Tom

WSIiP

83/2013

Jezyk niemiecki zawodowy

Materiat
edukacyjny




w zawodzie KELNER

Przedmiot

Autor

Tytut

Wydawca

Nr dopuszczenia

Podstawy zywienia

Dorota Czerwinska

Zasady
zywienia, cz.1 i
2

WSIP

Rok 2015

bezpieczenstwo i higiena pracy

Materiat
edukacyjny

Wyposazenie techniczne

Materiat
edukacyjny

Jezyk angielski zawodowy

Materiat
edukacyjny

Technologia gastronomiczna

Materiat
edukacyjny

Obstuga konsumenta

Renata Szajna
Danuta tawniczak

Obstuga
kelnerska
cz.1
Obstuga
kelnerska
cz.2

WSIP

Rok 2013
Rok 2014

Wyposazenie techniczne

Materiat
edukacyjny

Jezyk angielski zawodowy

Materiat
edukacyjny

Technologia gastronomiczna

Materiat
edukacyjny

Obstuga konsumenta

Renata Szajna
Danuta tawniczak

Obstuga
kelnerska
cz.1
Obstuga
kelnerska
cz.2

WSIiP

Rok 2013
Rok 2014




w zawodzie kucharz

Przedmiot

Klasa

Autor

Tytut

Wydawca

Nr
dopuszczenia

Technologia gastronomiczna

Matgorzata Konarzewska

Technologia
gastronomiczna z
towaroznawstwem -
podrecznik cz.1
Przygotowanie i
wydawanie dan

WSIiP

Rok 2019

Bezpieczenstwo i higiena pracy

Piotr Dominik

BHP w branzy
gastronomicznej

WSIiP

Technologia gastronomiczna

Matgorzata Konarzewska

Technologia
gastronomiczna z
towaroznawstwem -
podrecznik cz.1, cz.2
Przygotowanie i
wydawanie potraw

WSIiP

Rok 2019

Wyposazenie zaktadow gastronomicznych

Materiat edukacyjny

Procesy technologiczne w gastronomii

Iwona Namystaw
Lidia Gérska

Procesy
technologiczne w
gastronomii
czlicz.2

WSIiP

Obstuga konsumenta

Materiat edukacyjny

Podstawy zywienia

Dorota Czerwinska

Zasady zywienia

WSIiP/Rea

Technologia gastronomiczna

Matgorzata Konarzewska

Technologia
gastronomiczna z
towaroznawstwem -
podrecznik ¢z.2
Przygotowanie i

WSIiP

Rok 2019




wydawanie potraw

. - Iwona Namystaw Procgsy :
Procesy technologiczne w gastronomii i Lidi ) technologiczne w WSiP
idia Gorska "
gastronomii cz.2
Jezyk niemiecki zawodowy i Materiat edukacyjny
w zawodzie pracownik obstugi hotelowej:
Przedmiot Klasa |Autor Tytut Wydawca Nr dopuszczenia
Bezpieczenstwo i higiena || Janusz Cichy BHP w branzy hotelarskiej WSiP
pracy Il Janusz Cichy BHP w branzy hotelarskiej WSiP
I Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczgcym  (WSIiP
\Witold Drogon ustugi hotelarskie-cz.1
Il Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie swiadczgcym  (WSIP
\Witold Drogon ustugi hotelarskie-cz.1
[l Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym  (WSIP
Podstawy hotelarstwa Wi X . .
itold Drogon ustugi hotelarskie-cz.1
v Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie swiadczacym  (WSIP
\Witold Drogon ustugi hotelarskie-cz.1
\V Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym  (WSIP
\Witold Drogon ustugi hotelarskie-cz.1
I Bozena Gradecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie swiadczgcym  (WSIP
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